
WILLKOMMEN

im Landgasthof  Rebstock

Schon dass Sie da sind 
Ihr REBSTOCK-Team

.

Wir vom Landgasthof Rebstock heißen Sie in der ältesten
Einkehrstätte Haltingens willkommen. An diesem Traditionshaus 
wurde bereits früher eine Schankwirtschaft betrieben, und seit 
1840 trägt es den Namen Rebstock.

Heute laden wir Sie ein, unsere regionale, saisonale Küche zu
entdecken und ausgewählte Weine aus der Umgebung zu genießen. 
Regionale Zutaten, frische Zubereitung und hausgemachte Qualität
stehen bei uns im Mittelpunkt, und je nach Saison fi nden Sie 
wechselnde Gerichte auf unserer Karte.
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HAUPTGÄNGE

KALB

Wiener Schnitzel mit hausgemachten Kartoffelsalat 

Cordon bleu vom Kalb mit Gemüse der Saison,  
serviert mit Pommes-frites

Zartes Rahmschnitzel mit hausgemachten Spätzle 

Geschnetzelte Leber wahlweise sauer  
oder in Butter mit knusprigem Rösti

Riz Casimir - feines Kalbsgeschnetzeltes in Currysauce  
im Reisring, garniert mit frischen Früchten

Rebstockgeschnetzeltes  
Zarte Kalbsfl eisch-Kalbsnierli-Kalbsleberli in feiner 
Cognac-Rahmsauce, serviert mit knusprigem Rösti

RIND

Rosa gebratenes Filet vom Jungbullen  
aus deutscher Aufzucht an Rotweinjus,
dazu sautierte Pfi fferlinge und Rosmarinkartoffeln

Zartes Rinderfi let vom Jungbullen aus deutscher Aufzucht 
an Sauce Café de Paris, serviert mit Gemüse der Saison und 
Pommes-frites 
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HAUPTGÄNGE
FISCH
Gebratenes Doradenfilet mit einer Kräuter-Nuss-
Haube, serviert mit frischem Brokkoli und 
Drillingskartoffeln 

Linguine mit gegrillten Garnelen al ajillo -  
mit Knoblauch, Chilli und Tomaten

VEGETARISCHE GERICHTE

Linguine an cremiger Trüffelsauce, garniert mit  
gehobeltem Sommertrüffel und geriebenem 
Parmesan

Hausgemachte Käsespätzle mit würzigem Bergkäse  
und Röstzwiebeln

Frische Pfifferlinge an cremiger Sauce 
mit hausgemachten Rösti

Für die Auskunft über Zusatzstoffe und Allergene sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an. Alle Preise in EURO inkl. MwSt.



UNSERE WEINEMPFEHLUNG

2023 RIESLING HEINEMANN, trocken
Weingut Heinemann, Ehrenkirchen

Sehr fruchtig. Der Duft erinnert an Pfi rsich und Aprikose. 
Saftiger, dichter Riesling-Typ mit Kraft und Eleganz, erfrischender 
Säure und spürbar dezenter Süße.

10 € | Glas 0,25 l

2022 LE BLANC VOM KALKSTEIN, trocken 
Weingut am Schlipf - Schneider, Weil am Rhein
Cuvée aus Weißburgunder & Chardonnay

11 € | Glas 0,25 l

Weitere Weine fi nden Sie in unserer Weinkarte.
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